Fundagao de Patriménio Histérico e Artistico de Pernambuco — FUNDARPE
Fundo Pernambucano de Incentivo a Cultura— FUNCULTURA
Resolugéo da Comisséo Deliberativa do FUNCULTURA

RESOLUGAO CD N° 02/2016

GASTRONOMIA

: ~ Valor Maximo
Linhas de Agao

i (RS)
1. | Realizagdo de Seminarios, Féruns e outros eventos afins. 46.000,00
2. | Realizacdo de Festivais, Mostras, Feiras e Celebragdes Culturais. 134.000,00
3. | Publicago ou reedigdo de livros especializados. 46.000,00
4. | Publicagao de revistas especializadas, com, no minimo, 03 (trés) edigdes. 55.000,00
Total disponivel 281.000,00

EXIGENCIAS - GASTRONOMIA:

Atencdo 1: Independente da linha de agéo, caso o projeto preveja alguma acédo formativa (exemplos: oficinas, cursos,
atividades de arte-educacao, entre outras), a mesma so6 sera considerada na pontuagdo caso seja apresentada a ementa e
o contetdo.

Atencdo 2: Para as linhas voltadas a agdes e intervengdes em equipamentos publicos, devera ser apresentada carta de
inten¢&o ou anuéncia do espago.

Linhas de Agao 1 a 4:
a) Independente da linha de ag&o, caso o projeto preveja alguma agao formativa, devera prever pagamento minimo de R$
80,00 (oitenta reais) por hora/aula para cada professor, oficineiro, mestre ou afins.

Linhas de Agao 1 e 2:

a) Proposta de programag&o do evento (conforme modelo disponibilizado no site da Fundarpe), com local de realizagéo e
cronograma de execugao.

Observagao: No caso de eventos nao inéditos, acrescentar os documentos comprobatorios das edigdes anteriores.

Linha de Agao 3:

) Tiragem e especificagdes técnicas (quantidade de paginas, tipo de papel - miolo e capa - dimensdes, etc.);

Amostra do produto a ser incentivado, conforme o proponente julgar necessério para a avaliagéo;

Tiragem minima de 1.000 (mil) exemplares;

Declaragdo de vigéncia ou renovagao dos respectivos direitos autorais; e

No caso de reedicao de livro, este devera ter o minimo de 05 (cinco) anos da Ultima publicagdo como também, devera
constar no projeto anexo da Edicao anterior (impressa ou em midia).

Observagao: Incentivo de apenas uma reedigdo, com recursos do FUNCULTURA.
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Linha de Agao 4:

a) Periodicidade;

b) Tiragem minima de 500 (quinhentos) exemplares por edigao;

c) Especificagdes técnicas do produto (capa, tamanho e tipo de papel, indicagéo do uso de imagens para HQ, etc.); e

d) Amostra do produto a ser incentivado, com a quantidade de paginas de conteudo que o proponente julgar necessaria
para a avaliagdo do produto por ele proposto.

AVISO: Verificar as disposigdes adicionais contidas na parte final desta resolugéo e o Edital de convocagédo

PESQUISA CULTURAL — GASTRONOMIA:

Linhas de agéao CEED LTS
(R$)
Trabalhos cientificos, tedricos e técnicos de pesquisa e/ou mapeamento da produgdo de “Gastronomia
1. | regional”, com foco em seus insumos, em pelo menos uma das 04 (quatro) macrorregiées do Estado 45.000,00
(Metropolitana, Mata, Agreste e Sertdo), e com garantia de acesso publico ao produto da pesquisa.
Total disponivel 45.000,00

EXIGENCIAS - PESQUISA CULTURAL - GASTRONOMIA:
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Atencdo 1: Independente da linha de agéo, caso o projeto preveja alguma acédo formativa (exemplos: oficinas, cursos,
atividades de arte-educagao, entre outras), a mesma so6 sera considerada na pontuagdo caso seja apresentada a ementa e
o contetdo.

Atencdo 2: Para as linhas voltadas a agdes e intervengdes em equipamentos publicos, devera ser apresentada carta de
intenc&o ou anuéncia do espago.

Linha de Agao 1:
a) Independente da linha de agao, caso o projeto preveja alguma agao formativa, devera prever pagamento minimo de
R$ 80,00 (oitenta reais) por hora/aula para cada professor, oficineiro, mestre ou afins.

Linha de Agao 1:
a) Plano de pesquisa, contendo: levantamento de hipotese ou apresentagdo de um argumento, metodologia, referencial
tedrico e - cronograma de execugéo.

AVISO: Verificar as disposicdes adicionais contidas na parte final desta resolugéo e o Edital de convocagao

FORMAGAO E CAPACITAGAO — GASTRONOMIA

Valor Maximo

Linhas de Agao (RS)

Oficinas de transmisséo de saberes entre os profissionais desta area, atendendo ao menos 03
1. | (trés) macrorregides do Estado, com carga horaria minima de 20 (vinte) horas, em cada 36.500,00
macrorregiao.

Oficinas de valorizagdo da produgdo gastrondmica tradicional, priorizando a matéria-prima local,
2. | atendendo ao menos, 03 (trés) macrorregiées do Estado, com carga horaria minima de 20 (vinte) 36.500,00
horas, em cada macrorregiao.

3 Participagdo como expositor em feiras, seminarios ou congressos, realizados no Brasil ou em

/ 13.500,00
outros paises.

Cursos para Elaboragdo de Plano de Negécios de empresa criativa ou plano de desenvolvimento
4. | de carreira de profissionais independentes ou de grupos organizados desta area com, no minimo, 27.500,00
60 (sessenta) horas.

Cursos de elaboragéo e gestdo de projetos culturais para profissionais desta area, com carga

horaria minima de 120 horas. 46.000,00

Total disponivel 160.000,00

EXIGENCIAS - FORMAGAO E CAPACITAGAO - GASTRONOMIA:

Atenc¢do 1: Para as linhas voltadas a agdes e intervengdes em equipamentos publicos, devera ser apresentada carta de
intengao ou anuéncia do espaco.

Atencgdo 2: Os proponentes que tiverem projetos de formacéo e capacitacéo, em qualquer das areas culturais/linguagem,
dever&o garantir a entrega de certificados de conclus&o de curso/oficina a todos os participantes.

Linhas de Agdo 1,2,4 ¢ 5:

a) Plano do curso ou da oficina (conforme modelo anexo, disponibilizado no site da Fundarpe);

b) Prever pagamento minimo de R$ 80,00 (oitenta reais) por hora/aula para cada professor, oficineiro, mestre ou afins e
c) Habilitagdo comprovada dos oficineiros, professores, mestres ou afins, relacionados a area/ linguagem.

Linha de Agao 3:

a) Apresentar projeto do conteudo a ser exposto, contendo estrutura do stand; e

b) Apos o evento, apresentar relatorio com fotos anexadas a ser disponibilizado ao publico através de encontros com os
profissionais da area ou em sites especializados.

AVISO: Verificar as disposi¢des adicionais contidas na parte final desta resolugéo e o Edital de convocagéo




